Certificamos que el Sistema de Gestién de la Inocuidad de los Alimentos de:

Carnicas del Oriente de Asturias, S.L.
Calle Les Encines, Parcela 27, Poligono Industrial de Guadamia. 33560 Ribadesella,
Asturias, Espana.

aplicable a

Despiece de vacuno. Elaboracion y/o transformacion de elaborados carnicos frescos,
preparados de carne y carne picada y productos transformados a base de carne.
Almacenaje y distribucion de carne y productos carnicos tanto frescos como
congelados. Almacenaje, transformacion, envasado y distribucion de productos
crudo-curados. Almacenaje, transformacién y envasado de quesos. Almacenaje,
envasado y distribuciéon de legumbres

ha sido aprobado por NQA con las siguientes normas

ISO 22000: 2018

Esta certificacion tiene validez siempre y cuando la empresa mantenga su Sistema de
Gestidn de la Inocuidad de los Alimentos y este sea inspeccionado y controlado cada doce
meses por NQA.

Numeéro de certificado: 804429

Fecha Certificacion Inicial: 8 de julio de 2025

Valido Hasta: 8 de julio de 2028
N ﬂ,\_\_ (Sub)Categoria Cadena Alimentaria: C2,F1,C1
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El uso de la Marca de acreditacion UKAS indica la acreditacién con resépecto a las actividades cubiertas por el certificado de acreditacion nimero 015 que posee NQA. NQA

E%Qb'r?e coml?r(:éal de NQA Certification Limited, nimero de registro 09351758. Oficina registrada: Warwick House, Houghton Hall Park, Houghton Regis, Dunstable Bedfordshlre LU5
eino Unido

Este certificado es propiedad de NQA y debe ser devuelto en caso de requerimiento.



